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CHAMPAGNE

POMMERY

A REIMS-FRANCE

APANAGE BLANC DE BLANCS

Assemblage 100 % Chardonnay dans le style Pommery. La dégustation de cette cuvée
se doit d'étre un Privilege, comme tout Apanage.

NOTES DE DEGUSTATION

L'eeil : Or péle aux reflets verts tendres. Brillance exceptionnelle. Leffervescence est
soutenue, d'une trés grande finesse.

Le nez : D'une remarquable élégance, le premier nez révele une fraicheur printaniere.
De subtiles notes florales de jasmin et dacacia entrent en harmonie avec de délicates
nuances de tilleul. Apres cette premiere impression d une incroyable fraicheur, se révele une
grande complexité dans laguelle tour a tour des notes fruitées dagrumes et une impression
crémeuse de frangipane sexpriment.

Labouche : Lattaque est franche, sans détour, signe d'un trés grand assemblage. L élégance
et a fraicheur décelées au nez se retrouvent en bouche. Le ceeur de dégustation est dune
droiture exernplaire. Les aromes dagrumes et de fruit blanc (pomme fraiche) prennent e
dessus. Léquilibre de a finale est parfait révélant (a subtile saveur du pomélo a chair jaune.

Moments de dégustation : Lapéritif sera un moment privilégié pour apprécier ce vin
mais un caviar baeri, un tartare de daurade aux agrumes ou un carpaccio de Saint-Jacques
au citron vert sauront révéler dautres facettes de cette cuvée.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



